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1,800ml 2種 各1本 720ml 2種 各1本 1,800ml 2種 各1本 720ml 2種 各1本 1,800ml 2種 各1本 720ml 2種 各1本

● 頒 布 期 間／令和元年10月より12月まで、3回お届けいたします。
● 受注締切日／令和元年9月28日（土）
● お届け方法／毎月中旬頃、お申し込みいただいた取り扱い店より、お届けいたします。
● お支払い方法／頒布品を受け取りの際、その月の会費をお支払いください。
　　　　　　　　 ※ギフトカートン付きでお届けいたします。

2,700円
5,400円

2019年 秋冬 全国 こだわり純米酒頒布会 2019年 秋冬 全国 こだわり純米酒頒布会

全国こだわり
純米酒頒布会

受注締切日
令和元年9月28日（土）

香川県
綾菊酒造株式会社
綾菊 純米吟醸

地元の香川県産米「オオセト」を100％使用し、綾川の伏流
水で仕込んだ純米吟醸酒です。やわらかな香りと、旨味・酸
味のバランス非常に良いスッキリときれいな味わいが特徴
です。
●アルコール度数／15度　●日本酒度／＋3
●酸度／1.5　●甘・辛／やや辛口　●精米歩合／60%

香川県産オオセト100%

佐賀県
合資会社 光武酒造場
辛口 手造り純米酒 光武

吟醸造りの低温発酵をさせ、昔ながらの手造りでの麹造り
で大吟醸酒と同様の手間をかけました。純米仕込みなら
ではの米の旨味をしっかりと感じながらも、引き締まった口
当たりがキレのよさを感じさせる辛口の純米酒です。
●アルコール度数／15度　●日本酒度／＋10
●酸度／1.6　●甘・辛／辛口　●精米歩合／50%

麹米：山田錦　掛米：佐賀県産米

岐阜県
玉泉堂酒造株式会社
美濃菊 純米吟醸 彩（いろどり）

軟水仕込み・原料米「飛騨誉」の使用・瓶囲い冷蔵熟成
の三要素をテーマに、穏やかな香りと滑らかな味わいの酒
です。

●アルコール度数／15度～16度　●日本酒度／＋3
●酸度／1.3　●甘・辛／やや辛口　●精米歩合／58%

ひだほまれ

新潟県
越つかの酒造株式会社
五頭の酔泉 純米酒

新潟県産米を１００％使い、蔵付き酵母で昔ながらの手造
り醸した逸品です。キレがあり、スッキリとしたのど越しの純
米酒です。

●アルコール度数／15度　●日本酒度／＋5
●酸度／1.6　●甘・辛／辛口　●精米歩合／65%

新潟県産五百万石・こしいぶき

青森県
桃川株式会社
桃川 にごり純米 とろうま

青森県産米まっしぐらを清冽な奥入瀬（おいらせ）川水系
水で醸し、米の旨味を十分に引き出すため低温熟成させ
たキメ細やかなやさしい口当たり、喉越しすっきりのにごり
純米酒です。
●アルコール度数／15度　●日本酒度／－18
●酸度／1.4　●甘・辛／甘口　●精米歩合／75%

青森県産まっしぐら100%

新潟県
原酒造株式会社
越の誉 純米燗酒

お好みの燗温度で味わいがさらに豊かになる、円熟した旨
口の純米酒。米本来の味わいも深く余韻として残り、収穫
の秋、年末年始のご馳走に欠かせない燗酒専用の純米
酒です。
●アルコール度数／15度　●日本酒度／＋3
●酸度／1.8　●甘・辛／やや辛口　●精米歩合／60%

新潟県産契約栽培米

2019年


